Menu Sensation o

Bouchées apéritives

Asperge verte
Truite fumée de Crisenon, moutarde, citron caviar

Maigre de Corse
Brocoli, citron confit, yuzu

Ou

Cote et poitrine de Cochon fermier
Artichaut, estragon, vakitori

Epoisses
Pomme, tamarin, pain d’épices

Transition sucrée

Fraise
Rhubarbe, rose, vanille

Tout changement de plat, restriction alimentaire (sans gluten/sans lactose/autre) et allergie
non signalé en amont lors de la réservation, engendrera un cotit supplémentaire de 15€/plat modifié

Merci de votre compréhension et respect pour le travail réalisé en cuisine.

Sensation Menu

Aperitif bites

Green asparagus
Smoked trout from Crisenon, mustard, finger lime

Corsican Meagre
Broccoli, confit lemon, yuzu

Or

Farm-raised pork rib and belly
Artichoke, tarragon, yakitori

Epoisses
Apple, tamarind, gingerbread

Sweel transition

Strawberry

Rhubarb, rose, vanilla

Any dish changes, dietary restrictions (gluten-free/lactose-free/other), or allergies
not indicated in advance when booking will result in an additional charge of €15 per modified dish

Thank you for your understanding and respect for the work done in the kitchen.
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